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Qrzurum Sarmasi

Erzurum Sarmasi

250 gr. tel kadayif

5 adet yumurta

1 Cay stokani siid

2 Su stekani qoz igi

Qizartmagq {gtin;

duru yag

Serbati Uglin;

2 Su stekani su

2 Su stekani toz sekear

Yarim giriniyyat gasigi limon suyu

# 9vvalce serbat hazirlanar. Su ve geker birlikde qaynadilar, konsistensiya al/gétiirmaya baslayinca limon suyu
alava olunar, bir ne¢a daqgigs sonra ocaqdan alinar, soyumaga buraxilar.

# Tel kadayiftan bir tutam alinar. (Yapigsmamig olmasina diqgat yetirilar.) Texminan slave boyUkluylundaki
tutamin dar terafine déylimis qoz qoyular. Sigaret béredi edar kimi sarilar.

# Cuxur bir gab iginde yumurta ve siid yaxsica ¢irpilar. Hazirlanan qucaglamalar igina batirilar, sixilaraq
cixarilar.

# Tavaya duru yag qoyular, qizin terefinden batiq atese alinar, hazirlanan qucaglamalar yaga atilar, gehrayi
rangdas qizarinca kagdiz desmala ¢ixarilar.

# 9rzurum qucaglamalari gox soyumadan, soyuq sarbats atilar. 20 - 25 daqige sonra sarbatden alinar.
(Texminan 20 adat)

# Xidmet gablarina qoyular.

Qeyd: Bu siriniyyat sarbati gox igine gakmaz.
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