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Yuxa Paxlavasi

Yufka Baklavasi

6 adad hazir kdvrak

Yarim paket karayag!

1,5 gay stekani glinebaxan yagi
Ici Uglin;

1,5 su stekani gqoz

Serbati Uglin;

3 su stekani std

3 su stakani toz seker

# 9vvalce siid ve toz sekar gox gaynatmadan garigdirilaraq bigiriler. Atesdan alinar, soyumaga buraxilar.

# Kerayagi yandirmadan aridiler, 1,5 ¢ay stakani giinabaxan yagi ile garisdirilar.

# Orta bdyuklukds bir soba nimg¢asi bol migdarda giinabaxan yagi ile yaglaniyar. Kévrak nimganin sakline géra
kesiler, kenarlardan ¢ixan pargalar da kdvrayin Gzerine yerlagdirilar.

# Kovrayin lizerine yag garigigindan 1,5 - 2 yemak qarisig gezdiriler. Qozdan bir tutam sapiler.

# Qalan 5 kdvrak eyni sakilda nimgaya yerlosdirilar. Kévraklar baklava kimi dilimlanar. Uzarina qalan yag
gazdiriler.

# Kovrak baklavasi avvelden isidilmis 185 derece sobaya veriler, gizil rongini sahaye gadar bigiriler.

# Sobadan ¢ixdigdan 3 daqgige sonra hazirlanan sitli serbat gazdiriler. Miimkiinsa nimganin izerine basqa bir
nimg¢a baglanilar.

# Toxminan 2 saat sonra xidmete teqdim edile biler.

Qeyd: Yuxa paxlavasinin sarbati, eyni 6l¢lyle stid yerina su istifads edilerek de hazirlana biler.
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