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Praktik Nemsa Paxlavasi

Pratik Nemse Baklavasi

10 adad milfdy xemiri
Ici Uglin;

1 su stekani qoz

3 cay qasIgi toz seker
1 adad yumurta agi
Yarim gay gasig! targin
Uzeri Ucgln;

1 adad yumurta sarisi
Serbati Uglin;

2 Su stekani toz sekear
2 Su stekani su

1 cay gasIg! limon suyu

# ilk smaliyyat olaraq i¢ hazirlanar. Ddyliimiis qoz, 3 ¢ay gasigi toz seker, targin ve yumurta adi yaxsica
garisdirilar.

# Buzlugdan endirilan milféy xemiri yumsalinca, unlu zeminda barmagq uclariyla bir az agilar.

# Xomir bigagla misbat seklinds kasilar. (Bu sakilds har xemirdan 4 kvadrat par¢a olmagq tzra 40 aded parca
kasiler.)

# Kvadrat xemirin Gigbucag ucuna hazirlanan icden kifayet geder qoyular, diger Ggbucaqg kenari tizerine
baglanilar, kenarlarina basdirilar. )

# Yaglaniimis soba nimgasina ararlikli diizller. Uzarlarina yumurta sarisi siirtiilar. 9vvaldan isidilmis 190 daraca
sobada qgizarana gadar bigirilor.

# Bu vaxt sarbat hazirlanar; su ve seker gaynadilar, givam almaya baglayinca limon suyu slave olunar, 5 - 6
daqige daha gaynadilar, ategsdan alinar.

# Sobadan ¢ixan praktik nemsa gayi, 5 daqigs otaq istiliyinda tutuldugdan sonra Uizerins iliq sarbat gazdiriler.
# cay sarbatini ¢okib soyudugdan sonra xidmate teqdim edilar.

Qeyd: Orijinal namsa baklavasi hazir milféy xemiri yerina, yarpaq xamiri edilorak hazirlanar.
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