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Pendir Baklavasi

Peynir Baklavasi

1 Paket karayagi ya da margarin

6 9dad hazir kbvrak

1 gelib orta boyukllikds az yagh ag pendir
Serbati Ugln;

3,5 Su stokani toz seker

3,5 Su stekani su

Yarim limon suyu

# Bir geca avvalden pendir, bir nege parcaya kasiler, bol suya isladilar. Sabahisi giini stizgace ¢ixardilar.
(Islatmadan dil pendiri ds istifads edils bilar.)

# Kerayagi ya da marqgarin batiq atesde, yandirmadan aridiler. Sirinin edilacayi soba nimgasi yaglaniyar.

# 3 adad yuxa, nimgenin sekline gbre kaserak, blizdirmadan, aralarina eridilmis kerayagi gezdirerek, gat gat
yerloagdirilor.

# Uzerina duzu ¢ixariimig, dilimlenmis pendir yan-yana ve méhkem-mdhkam dizuler.

# Pendirlerin Gzarine qalan 3 adad yuxa blzdlrmaden ve aralarina yag gezdiraraek gat gat yerlogdiriler.

# Qalan arimis karayagi Uizerine sirtller. Baklava arzu edilen sakilds kasiler. 185 daracae isidilmis sobaya
verilar.

# Uzeri qizarinca soba sondiiriiler. Sobanin gapagi agilar lakin baklava sobada buraxilar.

# Bu vaxt su ve gakar atese gqoyular, gaynayinca limon suyu slavas olunar, bir ne¢s dagige daha gaynadilar.
# Siriniyyat iliq olaraq sobadan gixarilar. Uzarine atesdan 5 - 6 dagige avval alinmis isti serbat gazdiriler.

# Yanm saat sonra iliq olaraq xidmate taqdim ediler.

Qeyd: Pendir baklavasi, Aksehira xas bir sirindir. Bolgada baklava kdvrayi alds agllar.
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