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Dilbar Dodag!

Dilber Dudagi

2 adad yumurta

1 cay stekani sld

1 dolu yemak gasigi kerayad!

1 yemak gasigl giinabaxan yagi
1 yemak gasig! limon suyu
Yarim ¢ay gasig! duz

Yarim ¢ay gasig! karbonat

Ala bildiyi geder un

Acgmagq Ugin;

1,5 su stekani bugda nigastasi
Ici Uglin;

1,5 gay stekani findiq ya da antep fistigi
Uzari Ucln;

Yarim paket karayagi (125 qr.)
Serbati Uglin;

2,5 su stekani toz sekar

2,5 su stekani su

1 yemak gasig! limon suyu

# 9vvalce serbat hazirlanar. Su ve toz saker konsistensiya sahaya qadar gaynadilar, limon suyu slava olunar,
batiq atesds 5 - 6 daqgigs daha qaynadilar, atasden alinar.

# Yogurma gabina yumurta, sid, gatiq, otaq istiliyinde yumsalmig kerayagi, giinebaxan yagi goyular, barmaq
uclariyla yaxgica qarigdirilar.

# Uzarina unla garisdiriimis karbonat, duz ve sle yapismayacaq konsistensiya sahays gadar slenilmig un gatilar,
yogurular. Xemir Uzeri bagl olaraq 15 daqiqge dinlen/istirahat etdiriler.

# Muddat sonunda xamir 14 barabar parcaya bdltnar. Her parga nisastali zaminda oxlovla ola bildiyince inca
acllar.

# Hazirlanan kévrakler Ust Uste goyular, mardans ile Gzsrindan tekrar kegilorak integrasiya olundurular. Cay
stakani adizi ile yumru xamir parc¢alari kasilar.

# Yumru parganin yarisina kifayet gader antep fistigi qoyular, gogal kimi baglanilar, ylngdl basdirilar.
Yaglanilmis soba nimgasine méhkem-méhkam duzller.

# Sirinin Uzarine eridilmig kerayai gazdiriler, avvaldan isidilmis 190 darace sobada qizil rengini sahays qadar
bigirilar.

# Sobadan ¢ixdigdan 3 daqgige sonra soyuq sarbat gazdiriler. Sarbati ¢ekince xidmata teqdim edilsr.

Qeyd: Serbeatli sirin istehsalinda istifads edils karayadinin "premium" saklinds ifade edilen birinci keyfiyyat,
naharliq kerayagi olmasi tévsiys ediler.
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