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Kakaolu Kalburabasti

Kakaolu Kalburabasti

1 aded yumurta

Yarim paket karayag!
1 su stekani gatiq

1 su stekani diylsinu
1,5 cay stekani goyular yag!
4 yemoak gasigl kakao
1 paket vanil

1 paket gabartma tozu
Yarim ¢ay gasig! duz
Ala bildiyi geder un

I¢i Gglin:

1,5 su stekani qoz igi
Serbati Ugln:

4 su stakani toz seker
4 su stekani su

Yarim limonun suyu

# 9vval xamir hazirlanar. Darin bir kobud yandirmadan eridilmis, soyudulmus karayadi, yumurta, gatiq, gqoyular
yagi ve kakao qoyular. Gangal ya da ¢girpiciyla ayrilik galmayana gadar ¢irpilar.

# Uzarina dlydsund, vanil, gabartma tozu duz ve als yapismayan bir konsistensiya sahays gader alanilmis un
alava olunaraq yogurular. Xemirin Gzeri baglanilar yarim saat dinlandirilar.

# Bu vaxt sarbat hazirlanar. Su ve toz sekar bir gazana qoyular, gaynama ndqtesina galince atas yariya
endiriler, 5 daqgigs sonra limon suyu slava olunar. 5 daqige daha qaynadilar, atasden alinar.

# Dinlantmis xamirden qozdan kigik pargalar alinar, top kimi diyirlonar. Sonra iri dalikli siizgac ya da rendanin
Uzerina qoyular. Barmaq uclariyla ¢ay stekani diametrinds agilar.

# Xamirin ortasina uzunlamasina bigagla giyllmig goz goyular ve rulo edar kimi dézer. Daha sonra qgat yeri altda
galacaq sakilde soba nimg¢asine araligh dizdler. (Nimg¢e yaglaniimaz.)

# Sirinler sakillandirilerken soba 200 deracads isidiler. Kakaolu kalburabastilarin biitini hazirlaninca nimga
q1zgin sobaya surtuler. 20-25 daqgige bisiriler.

# Sobadan ¢ixan sirinler 2 daqgige otaq istiliyinde gdzledildikdan sonra izerine soyuq sarbat gazdiriler.

# Serbati cakinca ikram edils biler.

Qeyd: Bisma asnasinda kakaolu kalburabastinin yaylmamasi ti¢lin qizgin sobaya veriimasi shamiyyatlidir.
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