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Moarcimakli Koka

Mercimekli Corek

Yarim paket karayag!

1 aded yumurta

1 adad yumurta agi

1 su stekani su

1 cay gasI§! karbonat

1 cay gasi§I duz

Ala bildiyi gedsr un

ici Uciin;

1 su stakani yasil marcimak
1 adad orta boy quru sogan
Yarim ¢ay gasig! qirmizi marka bibar
1 cay gasi§I duz

5 yemak gagigi duru yag
Uzeri Ucgln;

1 aded yumurta sarisi

1 yemak gasigi ¢corekotu

# Bir geco avvalden yasil marcimak temiz suya isladilar, sabahisi giini eyni suda yumsalana geder gaynadilar.
# inca giyllmig sogan duru yagda gahrayilasdirilar, izerine gaynadilmig mercimak marka biber ve duz slave
olunar, bir nege daqiqgs govrular.

# I¢ vesait soyuyarken xamir hazirlanar, yogurma gabina yumurta, yumurta agi, su, yandirmadan aridilmis,
ihtilmig kerayagi qoyular, barmag uclariyla garigdirilar.

# Uzerine unla garisdinimig karbonat, duz ve yumsagq bir konsistensiya sahaye gadar un qatilar, yogurular. Uzari
baglanilar, yarim saat dinlan/istirahet etdirilar.

# MUddat sonunda xamir 16 barabar parcaya ayrilar, har par¢a unlu zeminda, merdaneyle ¢cay gabindan bir az
bdyik acilar.

# Acilan xamirin ortasina Ug¢Un on altida biri qoyular, avval lstdan, altdan, sonra sagdan, soldan kvadrat/kadr
soklinds dbzer.

# Qat yeri alta gelacok sakilds yagl kagiz serilmis nimgays diiziiler. Uzerins svvel yumurta sarisi siirtiiler sonra
cOrekotu sapiler.

# Nimgo avvalden isidilmis 180 deracelik sobaya verilar, kdkeler gizarana gadar bisiriler.

Qeyd: Bu kbka mayasiz xemirdan hazirlandidi Gglin daha keg bayatlar.
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