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Banu Atabay'in Mltevazi Lezzetler® Azarice Yemak Toeriflori

Uzimli Koke

Uzimli Gorek

2 cay gasigl toz maya

2 yemak gasigi toz seker

1 su stekani iliq su

1 su stokani ilq stid

1 adad yumurta

Yarim su stekani zeytunyagi
1 su stekani kismis

Yarim su stekani ddytlmUs qoz
Yarim ¢ay gasig! duz

Ala bildiyi gedar un

Uzeri Ucgln;

1 cay stekani pudra sokaeri

# g suyun icinda bir cay gasigi seker ve maya eridiler, 5 - 10 deqige gdzlediler. Yogurma gabina kécirller,
Uzerina sud, yumurta, zeytunyagi, seker ve duz slave olunar, barmaq ucuyla garisdirilar.

# Daha sonra ela yapismayan konsistensiya sahaya gadar alenilmis un qatilar, 4 - 5 daqgiqge yogurular. Kismis va
qoz qatilar, vesait homogen dagilana gader yodurular.

# Xomir Gzeri bagli olaraq 2,5 - 3 saat dinlendirilar. Xemirdan yumurta gader parcalar alinar, diyirlenar, (zarina
ylngtlcs basdirilar, yaglanilmis soba nimgasina dizllar.

# Nimga avvalden isidilmis 190 dsracs sobaya verilar, kbkaler qizarana gadar bigiriler.

# Istiykan Uzerine pudra sokeri sapiler.

Qeyd: icerisinde cox migdarda seker olan mayall xemir ke¢ gabarar.
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