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Quru Qogal

Kuru Pogaca

1 paket margarin

1 su stekaniiliq su

1 cay gasig karbonat
1 cay gasi§i toz seker
1,5 cay gasigi duz
Ala bildiyi gedar un
Ici Ugln;

Yarim Kigik galib/gslib ag pendir
8 - 10 budagq caferi
Uzari Ugln;

1 adad/adat yumurta
1 cay gasiJl suysam

1 cay gasI§i ¢Orekotu

# Yogurma gabina yumsaqg margarin, bir az un, toz sakar ve duz qoyularr. Margarin saklini itirena gadar barmagq
ucarliyla yogurular, bir tersfdsn da iliq su slave olunar.

# Uzerina bir ovuc unla garigdinimig karbonat ve qulag memesi yumsagliginda xemir olana gadar elenilmig un
alave olunaraq yogurular.

# Xomirin Uzeri baglanilar 20 daqigs dinlanmaya buraxilar, bu vaxt i¢ vesaiti hazirlanar, pendir aziler, qiyilmis
coferile garigdirilar.

# Dinlenan xemirden yarim limon bdyukltyinde parcalar alinar, barmaq uclariyla gay gabi bdyUkllytnds agilar,
yarisina pendirli i¢ goyularr, diger yarisi Gzerine baglanilar. )

# Qogallar yaglanilmis soba nimgasine az aralig/dekabrla dizilsr. Uzarina avval ¢irpilmig yumurta sirtiler,
sonra gorekotu ve suysam sapiler.

# Nimga avvaldan isidilmis 185 daraca sobaya surtller, gogallar qizarana qadar bisirilar.

Qeyd: Quru gogalin xemiri pegenye xamiri tarzinds oldugu Ugln, konsistensiyasinin gevrek olmasi lazimdir.



http://ml.md
http://banu.atabay.org/az
http://ml.md
http://az.ml.md/quru-qogal-vt1230
http://www.tcpdf.org

