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Kopca Coreyi

Kopcga Coregi

1 paket instant maya

1 adad yumurta

1 cay stekani pudra sekari
Yarim paket margarin (125 qr.)
2 su stakani sud

Yarim ¢ay gasigi duz

Ala bildiyi gedar un

I¢i Ggln;

1 kasa marmelad

Uzari Ucln;

2 sorba qasi§i pudra sakari

# iki ovuc gader un yogurma gabina kdgiriiler. Uzerina instant maya qoyular, quru olaraq garigdirilar.

# Daha sonra yumurta, iliq sUd, pudra sakari, otaq istiliyinde yumsalmis margarin ve duz elavs olunar, qisa
muUddet qarisdirilar.

# OSla yapismayan orta sartlikda bir xamir alde edana gadar slanilmis un gatilar, yogurular. Bir saat qadar tzeri
bagli olaraq dinlendiriler.

# Muddat sonunda xamirdan yarim limon gadar parc¢alar alinar. Unlu zeminda, mardana kémayiyls, dérd
barmaq eninds, bir garis boyunda oval sakilde agilar.

# Xamirin uzun kanarina bir sorba gasigi gadsr marmelad goyular. 9vval rulo saklinds ddzar, sonra uclari i¢ce
dogru qgivrilar.

# Kokaler yaglanilimis soba nimgasina iki barmagq ara ile diiziiler. Sobaya vermaden yarim saat gabarmasi (i¢iin
gbzleniler.

# Qabaran kékaler, avveldan isidilmis 195 deraca sobaya veriler, gahrayllagana gadar bisiriler.

# Sobadan g¢ixinca Uzarlerine pudra sakari aleniyar, iliq olaraq xidmats taqdim ediler.

Qeyd: Marmelad bisme asnasinda kékaden ¢ixa biler. Bu sabable sakil verarkan xemir méhkam sariimalidir.
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