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Heyvali Qogal

Ayvali Pogaca

1 adad yumurta sarisi

1 su stekani sud

1 cay stekani pudra sokeri
1 cay stekani maye yag

1 paket qabartma tozu

1 paket vanil

Ala bildiyi gedear un

Ici Geun:

2 adad heyva

1,5 cay stakani toz saker
3 dena gerenfil

Uzari Ggln:

1 adad yumurta agi

1 yemak gasi§i hindistancevizi
1 yemak gasi§i toz seker

# Ovval i¢ vesait hazirlanar; heyva soyular, rendsleniyaer, kicik bir gazana kégurtler. Uzarine seker ve garanfil
alave olunar, gapag@i baglanilar. Batiq atesde yarim saat bisiriler. }

# Cuxur bir gabin iginde yumurta sarisi, pudra sakari siid ve maye yag yaxsica garisdirilar. Uzarina unla
garsdirilmis gabartma tozu ve vanil gatilar.

# 9n son danlaq danlaq slave etmak sartiyle un atilar, yodurular. Sle yapismayan orta sert bir xemir aldes ediler.
Xoamir 20 deqige gader dinlendiriler.

# Xomirdan yarim limon gadar parcalar alinar. Merdaneyle ¢ay gabi gader agilar.

# Yarisina kifayst gadar soyumus, heyvalil i¢ goyular, diger yarisi baglanilar, kenarlari ruletls kasiler.

# Qogallar yaglanilmis nimgays dizller. Uzarlarina avval ¢irpilmis yumurta agi sirtiiler, sonra hindistan qozu ve
toz soker sapilar.

# Nimco avvelden isidilmis 180 derace sobaya veriler. Qogallar ¢gehrayilagana gader bigiriler.

# Ihg olaraq ikram edilmasi tovsiye edilar.

Qeyd: istifade edilon heyva az su ehtiva edirse bisirme asnasinda 1 ¢ay stekani su slave oluna biler.
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