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Badimcanl Qogal

Patlicanl Pogaca

1 paket instant maya
Yarim su stekani iliq su

1 sirin gasigi seker

Yarim paket margarin ya da kerayagi
1 sirin gasigi duz

1 adad yumurta

1 yumurta agi

Ala bildiyi gader un

ici Gciin:

3 adad orta boy badimcan
1 adad kicik quru sogan

1 adad pomidor

1 adad dolma biberi

5 yemak gasigi duru yag
Yarim girin gasigr duz
Uzari Ggln:

1 adad yumurta sarisi

# 9vval xemir hazirlanar; yogurma qabina maya, iliq su ve gakar qoyular, garigdirilar.

# Uzarina aridilmig, iitilmig kerayag, duz, iliq sid, yumurta, yumurta agi slave olunar qarisdirilar.

# 9n son ale yapismayan, yumsagq bir xemir olana gadar slenilmis un alave olunar ve yogurular.

# Xamirin Uzeri baglanilar, 1 saat gader dinlen/istirahat etdirilar.

# Bu vaxt i¢ hazirlanar; avval badimcanin gabiglarn tamamila soyular ve duzlu suya basdirilar.

# ince qiyllmis sodan duru yagda ¢ehrayilasdirilar. Uzerins inca qiyilmis dolma bibaeri va tovla pardes(n)i
soklinde dogranmis badimcan atilar.

# Batiq atesdes 15 daqigs bisirildikdan sonra kiip seklinds dogranmis pomidor ve duz slave olunar, 10 dagige
daha qapaq|i bigirilar.

# Dinlenan xamirdan limon irilinda parcalar alinar. Barmagq uclariyla ¢cay gabindan bir az béyik agilar.

# Xomirin yarisina kifayst gedar soyumus, badimcanli i¢ qoyular ve diger yarisi Gizarina baglanilar, kenarlarina
basdirilar.

# ButOn gogallar bu sakilds hazirlanar, yaglaniimig nimg¢aya dizilsr. 10 dagigse nimgada gdzladiler.

# Daha sonra (izerlerine yumurta sarisi sirtiler. @vvaldan isidilmis 180 darace sobaya veriler. Qogdallar gizarana
gader bigiriler.

# ihg olaraq ikram edilor.

Qeyd: Badimcanli i¢ sulu olsa bir stizgace gon/goyulub, cox suyu stizdirile biler.
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