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oncirli Qogal

incirli Pogaca

1 aded yumurta

1 cay stekani zeytunyagi

1 su stekani gatiq

1 paket vanil

1 paket gabartma tozu

1 yemak gasigl pudra sakari
Yarim ¢ay gasig! duz

Ala bildiyi geder un

Ici Uglin;

8 adad qur ancir

1,5 cay stekani std

1 cay stekani qoz igi

Uzari Ucln;

2 yemok gasIdI pudra sokeri

# ilk emaliyyat olaraq i¢ hazirlanar, quru ancirler gox kigik dogranar, guxur bir kobud kdgiiriler, tizerins siid
olave edilar. 2 saat gbzladilar. Daha sonra déyulmis qoz slavas olunar, garigdirilar. )

# Yogurma kabina yumurta, zeytunyagi, gatiq, duz ve pudra sekari qoyular, yaxsica qarigdirilar. Uzarina vanil,
bir ovuc unla garisdiriimis gabartma tozu ve ale yapismayan, yumsagq bir xamir alds edens gadar slenilmig un
gatilar.

# Xomir yarim saat dinlan/istirahat etdirildikden sonra, qoz gader pargalar alinar, unlu zeminda barmaq uclariyla
¢ay gabindan kigik acilar.

# Xomirin ortasina kifayat gadar ancirli i¢ goyular, baglanilar. Yaglaniimig soba nimg¢asine aralig/dekabrli
dizdler. Nimgae avvaldan isidilmig 175 deracs sobaya veriler, gehrayilagana gadar bigiriler.

# Isti gogallarin tGzarine pudra sakari sleniyar, xidmats taqdim edilar.

Qeyd: ici daha gisa miiddetde hazirlamagq iiciin, encir siidii cekena goader bisirile biler.
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