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Kolbasalı Yumurta
Salamlı Yumurta

4 Dilim kiçik çörək
4 Ədəd yumurta
4 Dilim kolbasa
4 Çay qaşığı marqarin
4 Çorba qaşığı ketçab
1 Çay qaşığı duz
1 Çay qaşığı qara bibər

# Çörəklərin hər iki üzünə də yağ sürülür.
# Soba istisinə dayanıqlı kiçik bir nimçəyə düzülür.
# Hər çörək diliminin üzərinə birər dilim kolbasa qoyulur.
# Hər kolbasanın üzərinə duz və qara bibər səpilir.
# 190 dərəcə sobaya qoyulur, yumurtalar istənilən şəklə gələnə qədər bişirilir.
# Sobadan çıxınca üzərinə ketçab gəzdirilir.
# Xidmət edilir.

Not: Macar kolbasası kimi, diametri kiçik kolbasa istifadə olunacaq isə, çörək diliminin üzərinə birdən çox
kolbasa dilimi qoyula bilər.
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