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Balgabagli Koka

Kabakli Gorek

1 cay gasIJi toz maya

1 su stekani ilig su

1 cay gasi§i toz seker

1 cay stekani iliq std

1 adad yumurta agi

2 yemak gasigi glinaebaxan yagi
1 cay gasi§i duz

Alabildiyi gadar un

Ici Ugln;

2 adad kicik boy balgabaq

1 su stekani ronds kasar

1 ¢ay qasig! qirmizi marka biber
Acmag Ugtn;

2 yemak gasigi duru yag

Uzari Ucln;

1 adad yumurta sarisi

1 cay gasi§i toz seker

# iliq su toz maya ve toz seker qarigdirilar. Uzeri bagl olaraq 10 dagige gozlediler.

# MUddet sonunda mayali su yogurma gabina kdguruler, Gzerine ilig stid, yumurta agi, duru yag ve duz slave
olunar, garigdirlar.

# Daha sonra qulag memasi yumsaghginda bir xamir alde edana gadar alenilmis un qatilar, yodurular.

# Xamirin Gzari baglanilar, 45 - 50 daqiqe ilig muhitde gdzlediler. )

# Bu vaxt i¢ vesait hazirlanar. Balgabaq randaslaniyar, cox suyu sixilar. Uzarina ronde kagar, qirmizi marka bibar
gatilar, garigdirilar.

# Dinlenan xemirden arik geder parcalar alinar. Barmaglar yungulce yaga batirilar, xemir unlu zemindes yagli
barmagq uclariyla gay qabi gadar agilar.

# Xomirin ortasina kifayat gadar i¢ qoyular, rulo edar kimi dézar, yaglanilmis nim¢aye araligh dizulsr.

# ButOn kokalarin sekillandirma smaliyyati tamamlaninca sobaya vermadan avval yarim saat gézladiler.

# Daha sonra gabaran kdékalerin Uizarina toz sekarle qarisdiriimig yumurta sarisi sdrtdler, avvalden isidilmis 200
darace sobada kdkaler qizarana gadar bigirilsr.

# Isti ya da iliq olaraq ikram ediler.

Qeyd: Moéhkamlan balgabaq suyu yemaklarda istifads edils biler.
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