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Kasarl Loxum

Kasarli Lokum

1 paket instant maya

1 su stekani std

1 siriniyyat gasigi toz seker
1 adad yumurta agi

Yarim ¢ay stekani duru yag
1 siriniyyat gasigi duz

Ala bildiyi gedar un

Ici Ugln;

1,5 su stekani rends kasgar
Uzari Ucln;

1 adad yumurta sarisi

# Yogurma kabina 1 su stekani un, instant maya, toz gsker goyular, quru olaraqg garigdirilar.

# Uzarina iliq sud, duru yag, yumurta agi, duz ve els yapismayacaq bir konsistensiya sahaye qadar alanilmis un
alava olunar, yogurular. _

# Olda edilan xamirin Uzeri méhkamca baglanilar. lliq bir mihitds 45 dagige gadar mayalanmasi Ugiin
dinlandiriler.

# MuUddat sonunda xamirdan qoz qadar parg¢alar alinar. Unlu zaminda ¢ay gabi béyUkllylnds acilar.

# Xamirin sathine ronde kagar sepiler, evval sagdan ve soldan baglanilar, sonra méhkem bir rulo ediler.

# Hazirlanan kasarli loxumlar yaglanilmis soba nimgasina bir barmagq ara ile diizller. Soyuq sobada yer mayasi
almasi U¢ln 20 daqgiqe gbzladilsr.

# Daha sonra uzerlsrina yumurta sarisi surtiilsr, svvelden isidilmis 200 dsrace sobada bigiriler.

# Isti ya da iliq olaraq xidmata taqdim ediler.

Qeyd: Kasar pendiri yagh bir pendirdir, bu sebable kékedan axmamasi liciin méhkamca baglaniimalidir.
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