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Sada Qogal

Sade Pogaca

1 paket margarin

1,5 su stekani std

1 cay qasi§i karbonat

Ala bildiyi gedar un

Uzari Ugln:

1 adad yumurta

1 siriniyyat gasigi toz seker

# Otaq istiliyinde yumsalmis marqarin ve siid yaxsica garisdirilar. Uzarine slenilmis un, karbonat ve duz slave
olunaraqg orta yumsagligda bir xamir edilar.

# Slda edilan xamir temiz bir neylona sarilar, soyuducunun alt rafina qoyular, an az 4 saat gézladiler.

# Daha sonra xamirden yarim limon qader pargalar goparilar. Xemir avvael diyirlenar, sonra yingulca
yastilagdirilar. } )

# Qogallar az aralig/dekabrlarla yadlaniimig nimgays diiziiler. Uzarine toz sekarls girpiimis yumurta sirtiler. Ust
gisimina bigagla vurma saklinds ciziq atilar.

# Nimga avvalden isidilmis 190 daracs sobaya veriler, gizaran geder bigiriler.

# Isti ya da iliq olaraq ikram ediler.

Qeyd: Sads gogalin xemiri 3 giin gadar soyuducunda gozladils biler.
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