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Banu Atabay'in Mltevazi Lezzetler® Azarice Yemak Toeriflori

Vignali Koka

Visneli Corek

1 adad yumurta

1 cay stekani zeytunyagi

1 cay stekani glinabaxan yagi
1 su stekani gatiq

4 yemoak gasIgi pudra sekaeri

1 paket qabartma tozu

1 paket vanil

Ala bildiyi gadar un

Ici Ucln;

1 Su stekani ayird edilmis vigna
2 yemak gasi§ toz seker
Uzari Ucln;

2 yemak gasigi pudra sokeri

# Derin yogurma gabina yumurta, gatiq, zeytunyagi, gtinabaxan yagi, pudra sekari goyular, garigdirilar.

# Icina vanil, unla ganisdirimig gabartma tozu gatilar. Yumsaq bir xemir alde edana gadar alanilmis un alave
edilerek yogurular.

# Xomirdan arik bdyukllylnds pargalar alinar, unlu zeminds barmagq uclariyla ¢ay gabindan daha kigik aglilar.
# Ortasina 1 adad sakarla garisdiriimis visna qoyular, gogal kimi baglanilar, kenarlarina basdirilar, yaglanimig
soba nimgasine az aralirlarla dizdler.

# Nimgoe 180 darace sobaya verilar, agiq ¢ahrayi rangds qgizarana gadar bisiriler. Sobadan gixinca istiyken
Uzerina pudra sokeri alaniyer.

# Soyuyunca ikram ediler.

Qeyd: Umumiyyaetls sirin kdkalerin istehsalinda yumsagq olmasi liciin siviyag qullanilir.
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