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Kartoflu Biberli Corek

Patatesli Biberli Ekmek

3 9dad gaynadilmis kartof
1,5 cay gasigi toz maya
Yarim su stekani iliq su

1 cay gasi§i toz seker

1 cay gasi§i duz

1 Su stekani std

3 yemak gasigi zeytunyagi
Ici Ugln;

3 Su stekani pendir pendiri
2 yemak gasigi zeytunyagi
1 yemak gasidi qirmizi marka biber
1 yemak gasiJl suysam
Yarim yemak gasigi kimyon
Yarim yemak gasigi keklik
Uzari Ucln;

1 @dad yumurta

1 cay gasi§i toz seker

# Kartoflar gaynadilar, soyular, bir su stokani stidle azarak pure halina gatiriler. )

# Yarim stokan iliq suya, bir ¢cay gasigdi toz seker ve toz maya slave olunar, garisdirilar. Uzeri bagdh olaraq 10
daqige gozladilar.

# Yogurma gabina kartof piresi, suyu ils birlikde maya, duz, zeytunyagi qoyular, garigdirilar.

# Uzerina yogurdugca un alave olunar, orta sertlikde bir xemir ediler. Uzari bagl olaraq en az yarim saat
dinlen/istirahet etdiriler.

# Bu vaxt pendir pendiri, zeytunyagi, qirmizi marka biber, susam, kimyon ve kaklik garigdirilaraq i¢ vesait
hazirlanar.

# Dinlan/istirahat edan xamirdan yarim limon gader pargalar alinar. 8vval ovuc arasinda diyirlenar, sonra unlu
zaminda barmagq ucuyla ¢ox bdyik olmayan oval saklinds agilar.

# Xomirin ortasina kifayat gadar i¢ goyular, uclari birlasdirilerek pide formas(n)i verilor.

# Kokeler yaglaniimis nimgays araligli diizilar. Nimg¢anin i¢inds Uzeri baglh olaraq yarim saat gézladiler. Daha
sonra kbkalara yumurta ve toz sakar qarigigi strtller. _

# Nimgo avvalden ilitilmig 195 derace sobaya veriler, gizarana gadar bigiriler. Isti ya da iliq olaraq ikram ediler.

Qeyd: Kartoflu bibarli ¢érak, Antakya bolgaesinds das sobada bisirilan bir bayram ¢éregidir
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