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Yumurtah Birecik Kuftosi

Yumurtal Birecik Koftesi

2 Su stekani ince yarma

2 Su stekani ilig su

4 9dad yumurta

1 Kicik desta coaferi

8 - 10 9dad taze sogan

1,5 Yemok gasigi kerayag!

1 Yemak gasigi pomidor sousu

1 Yemak gasigi bibar sousu

1,5 Sirin gasig1 duz

1 9dad limonun suyu ya da nar tursu

# ince yarma, 2 su stekani iliq su ile isladilar, 10 daqige gdzlediler. Uzarine pomidor ve biber sousu slave
olunar, garigdirilar.

# Daha sonra ince qlylimig caferi ve taze sodan qatilar, duz elave edilar.

# Tavaya karaya@i qoyular, ariyince yumurtalar goyular, ne gati ne da civik konsistensiyada garisdirilaraq
bigirilar.

# Yumurta iliyinca yarmali garigiga slave olunar, limon suyu ya da nar tursu gatilar. Vasaitler integrasiya olunana
gadaer yogurular.

# Kufts xarcindan yarim limon gader pargalar alinar, ovuc arasinda sixdiraraq seokil verilor.

# Roka goyulmus diz gaba diziler, sUfraye gatirilar.

Qeyd: Birecik, Urfanin kelaynak qusu ile mashur mahalidir.
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