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Sosiskali Souslu Kufte
Sucuklu Salgali Kéfte

Yarim kqg. az yagl gqiyma
Yarim yumaq sosiska

1 9dad carliston bibaeri

1 9dad orta boy quru sogan
1 @dad yumurta

1 Cay qasigi duz

Sousu Ucln;

3 9dad orta boy pomidor

1 su stekani su

1 Yemak gasigi pomidor sousu
2 9dad kasma sokari

2 Yemak gasigi duru yag

1 cay gasi§i duz

# Sosiska ¢ox ince qiyilar. Uzerine rends quru sogan, qiyma, duz, yumurta, ince dogranmis garliston bibaeri
alava olunar.

# Vesait 6zlogsana gader yogdurular. Daha sonra soyuducunun alt rafinde yarim saat dinlandirilar.

# MUddet sonunda arzu edilen sokilde kiftaler ediler, yaglaniimis nimgays dizller.

# Nimgo avvalden isidilmis 200 derace sobaya veriler. Kifteler qizarana gader bisiriler.

# Bu vaxt kuftanin sousu hazirlanar. Pomidorlar rondelaniyar, kicik ¢cuxur bir gazana koguruler, Gzerina 1 su
stakani su, sous, kesma sakar, duru yad ve duz slave olunar.

# Sous orta qizdirmali ocaga yerlagdiriler. Qaynama négtasine galince batiq atege alinar, 5 degige daha
bisiriler, ocagdan alinar.

# Sobadan gixan isti kiifteler xidmat gabina qoyular, (izerins isti sous geazdiriler.

Qeyd: Sosiskanin iginds olan adviyyatlar sebabiyls, bu kiifteys ayrica adviyyat slave edilmaz.
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