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Diyilii Kiifte

Pirincli Kofte

Yarim kq. kiftalik giyma

1 @dad yumurta

1 Cay stekani diyl

1 @dad orta boy quru sogan

1 Dilim bayat ¢orak ici

2Cay gasIgi duz

1Cay qgasigi gara biber

1Cay qgasigi qirmizi marka bibar
Uzeri Ucgln;

2 9dad pomidor

7 9dad iti biber

1 Yemek gasigi pomidor sousu
4 Yemek gasidi ay ¢icok yag!

1 Su stekani su

# ilk amaliyyat olaraq diiyii bol suda qaynadilar, lapamsi bir hal alica bismis demakdir.

# Quru ¢orak diliminin kenari alinar, tizarina rendalanilmis quru sogan slava olunar, bir az yoguraraq ¢orak
yumsadilar.

# Uzarina qiyma, duz, gara bibar, qirmizi marka bibar, yumurta ve an son gaynadilmig, stztimis, soyumus
dlyu slave olunar, 6zlasena gadar yogurular.

# Kufte xarci soyuducunun alt refinde yarim saat dinlendirildikden sonra, qozdan Kigik pargalar qopartilir, oval
kifteler ediler.

# Yaglaniimig, orta bdyUklukdeki nimgaye kufteler yan-yana diziler. Kiftelerin aralarina pomidor dilimleri
yerlogdirilar.

# Pomidor sousu, su, ay ¢i¢ak yagi, cuxur bir gabda ¢irpilar, kiftanin Gzarine gazdiriler. Kuftalarin Gzarina iti
bibarlar yerlagdirilor.

# Kufta nimgasi aliminium folyo ya da istiliya dayanigh bir gapagla méhkemce baglanilar. 200 darace sobada 1
saat bigiriler.

# Isti xidmet ediler.

Qeyd: Kiftanin sousuna sous yerina randa pomidor qon/qoyula bilar.
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