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Mubi Busasi

Mubi Busesi

Yarim kg. orta yagl dana giymasi
1 9dad iri quru sogan

1 cay stekani ronde kasar

1 9dad yumurta agi

4 dilim bayat ¢orak igi

10 - 15 budaq caferi

Yarim siriniyyat gasigr kimyon
Yarim giriniyyat gasigi qara bibar
1 siriniyyat gagigr duz

Ici Uglin;

3 9dad orta boy kartof

1 su stekani std

Yarim su stakani su

1 Corba gasigi kerayag!

Yarim cay stokani rands kasar

1 @dad yumurta sarisi

1 cay gasi§I duz

Yarim ¢ay gasigl gara bibar

# ilk emaliyyat olaraq kiifts xerci hazirlanar, yogurma gabina xarici gabidi ¢ixardilmig bayat emak dilimleri
goyular, Gzerins rende sodan slave olunar. Corak bulamag olana gader yogdurular.

# Igina gqilyma, yumurta agi, roende kasar, duz, kimyon, gara biber ve ince qiyilmig ceferi gatilar, 6zlesena gader
yogurular. Soyuducunun alt rafina qoyular. )

# Kufts xarci dinlen/istirahat edarken plre hazirlanar. Kartoflar soyular kigik bir sous gabina kégurulsr. Uzarina
yarim su stakani su elava olunar, orta qizdirmali ocaga yerlasdirilor.

# Kartoflar yumsalmagda baglayinca std gatilar, davamli garisdiraraq kartoflarin azilsrak bismasi tamin edilar.
Hamar bir konsistensiya alin terefinden atesden alinar, duz, gara biber, yumurta sarisi, rende kasar ve kereyagi
alave olunar, derhal qarigdirilar.

# Dinlenan kifte xarci 8 baraber pargaya bdliner. Dezgah ve barmaglar ytngul isladilaraq xamir eder kimi
siriniyyat gabi boylkllytnde agilar.

# Ortasina bir gasiq geder soyumus plre goyular, gogal kimi dézar. Yaglaniimis soba nimgaesins diziler.

# Kufte avvalden isidilmis 200 derace sobada Uzeri gahrayilasana geder bigiriler. Isti olaraq sufraye gatiriler.

Qeyd: Kartof piresinin, bisdikden sonra goriine bilmasi tglin, kiifta tam baglaniimaz.
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