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Qiymali Yumurta

Kiymali Yumurta

500qr. Yemaklik giyma

1 9dad yeka bas sogan

2 9dad g0y sivri bibar

1 9dad yetismis pamidor.

1 Yemak gasi§i tamat

4 Yemak gasigi duru yag

4 9dad yumurta

1 Cay gasi§i duz

1 Gay gaasigi qirmizi pul biber

# Sogan yemaklik dogranir, yagda orta atesde ¢ahrayi rangi alana gadar qovrulur.

# Qiyma alava olunur, bir birina yapigsmamasi G¢tin garigdirilir.

# Qiyma bisinca sirasi ile tamat, bibar ve rendslenmis pamidor qoyulur, duz slave olunur.
# Lovazimatlar bisince, giymali mahlula yumurta adadi gedar yuvalar agilir.

# Yuvalara yumurtalar qirilir va sarilarin tzarina qirmizi pul bibar sepilir.

# Yumurtalar istenilen qivama gelinca, atasdan alinir, isti xidmat edilir.

Not: Yumurtalarin bark olmamasi Gglin, mutleq gazanin Ustd 6rttimalidir.
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