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Alman Biftagi

Alman Biftegi

Yarim kq. yagsiz dana giymasi
1 9dad yumurta agi

1 Kigik dilim bayat ¢érok igi
1,5 Siriniyyat gasigi duz
Yarim sirin gasigr gara biber
Uzeri Ucgln;

1 Su stekani galeta unu
Yarim su stakani un

1 @dad yumurta sarisi

1 9dad yumurta

Qizartmaq Ugtin;

1,5 Su stekani duru yag

# Bayat ¢orayin kanarlari kasilar, ¢ixardilar, yogurma kabina kdgdrdler. Yumurta agdi ve duz slave olunar, ¢érok
xamir kimi olana gader barmaq uclariyla garigdirilar.

# Uzerina dana giymasi ve qara bibar gatilar. 9vval civik olan kiifts xarci yogurdugca toplanar. 5 degige qgader
yogurular.

# Kufta xarci temiz bir neylona ya da strece sarilar, soyuducunun alt refina yerlagdirilar, yarim saat dinlandirilar.
# Muddat sonunda kdfta xarcindan, 2 qoz bdyukliyinds parca alinar, oval, yasti kuftaler edilar.

# Kuftsler avvel una, sonra tam va sari yumurta garigigina, an son galeta ununa bulanar.

# Tavaya duru yag qoyular, harli atesds hirslendiriler, kiftaler atilinca atesin nizami orta - batiq mévgeya
gsatiriler.

# Kuftelerin iki Gz0 gizarinca Gzerine kagiz desmal olan gaba ¢ixarilarag, cox yagi alinar.

# Arzu edilen garniturla xidmate teqdim ediler.

Qeyd: Alman biftegi istehsalinda yagdh qiyma istifade edilss kiiftonin konsistensiyasni yumusagq olar.
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