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Hasan Pasa KUftasi

Hasanpasa Koftesi

Yarim kq. Kuftalik giyma

1 @dad orta boy quru sogan

1 @dad yumurta

1 Siriniyyat qasigi duz

5 -6 budaq cafari

1 Siriniyyat qasigi qara bibar
5 Corba qasig galeta unu
Uzeri Ucgln;

2 9dad orta boy kartof

Yarim su stakani std

1 Corba gasi§ maye yag
Yarim Siriniyyat gasigi duz
Yarim Siriniyyat gasigi gara biber
1 Gorba gasigi pomidor sousu

# Yogurma kabina sogan rendaleniyar. Gixan soganin suyu bagga bir yemaekda istifade edilmak Gzre ayrilar.
# Uzarina galeta unu, yumurta, duz, gara bibar goyular, 8 - 10 daqigs yogurular.

# 9n son inca qiyllmig cafari alava olunar. Cafari xarcls yayilana gader yogurular.

# Hazirlanan kufts xarci soyuducunda en az 1 saat dinlandirilar.

# Kuftenin bigeceayi soba nim¢asi maye yag ile yaglaniyar. Dinlenan kifte xarcinden yumurta bdyukltyinde
pargalar alinar. 9vval toplanar sonra ovuc arasinda yastilagdirilar.

# Kifteler yaglaniimig nimgaya diizller, 220 daracedaki sobaya verilar. Qurutmadan ¢iy goriiniisti gedana gadar
bigirilar.

# Bu vaxt plre hazirlanar; isti gaynadilmis kartoflar, stid slavasi ile aziler, maye yag, duz ve gara bibar slava
olunaraq yaxsica garigdirilar.

# Sobadan ¢ixan kiftelsrs piire gasigla pay ediler. Plrenin (izerina 1,5 ¢ay stekani su ile nazildilmis sous
gazdiriler.

# Hasanpasa kuftssi tekrar 220 dsracas qizgin sobaya veriler 15 dagigs geder bigirilar.

# Isti olaraq xidmat edilar.

Qeyd: Galeta unu mévcud deyilss, 2 dilim bayat ¢orak igi kiifte xarcinda istifade edils bilar.
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