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Yuxa Loxmasi

Yufka Lokmasi

2 9dad hazir kdvrak

1,5 Qehva fincani sid

2 9dad yumurta

2 Ovuc ince doyllmis qoz
Qizartmaq Ugtin;

2 Su stekani duru yag
Serbati Uglin;

2 Su stekani su

1,5 Su stekani toz sekar

1 Sirin gasigr limon suyu

# Kovrak loxmasi tglin, soyuq serbat lazimlidir; bu sebable avval sarbati hazirlanar. Su ve seker qaynadilar,
konsistensiya alin tarafindan limon suyu qatilar, bir ne¢e daqgigs sonra atasden alinar.

# Yumurta ve sid yaxgica ¢irpilar. Birinci kbvrak dezgaha yayilar, btlin ssthine yumurtali garigigin yarisi firgayla
yayilar. Uzarina bir ovuc ince ddyulmis goz sapilar.

# Kdvrak bir kenarindan ortaya dogru méhkem rulo edilar, yarida buraxilar. Qarsi terafden da rulo edilar, ortada
gorlgan rulolar Ust Usts mindiriler. Bigagla bir barmaq qgaliniginda dilimlsnar.

# Ikinci kbvraye de eyni emaliyyatlar ediler. Tavaya duru yag qoyular, qizin terefinden kdvrak loxmalar atilar,
¢ohrayi rengde qizardilar.

# Kdvrak loxmalari yagdan alinar, dogrudan ¢uxur bir gabda olan soyuq serbats atilar. Zadslamadan hardenbir
garsdiraraqg 1,5 - 2 saat serbatds gézladiler. Xidmata taqdim ediler.

Qeyd: Yuxa loxmasi istehsalinda std yerina su istifads edils biler ancagq, siid, sirine yumsaqliq verer.
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