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Saqgqizlh Manna Yarmasi Siriniyyati

Sakizli irmik Tatlsi

1 litr std

1 su stekani manna yarmasi
1,5 su stekani toz seker

2-3 parca damla saqqzi

1 sorba gasigi kerayag

1 adad yumurta

Uzeri Ucgln;

1 sorba gasiJI suysam

# Qazana soyuq siid, manna yarmasi ve sakar qoyular. Atese qoymadan avval yaxsica qarigdirilar.

# Orta atesda davamli garigdiraraq g6z gz olana gadar bisiriler. Atesden alininca darhal déyilmis damla
saqqiz ve karayag slave olunar.

# Qarisig mikserls 5 dagige gadar ¢irpilar. Daha sonra yumurta slave olunar, yumurta sirine homogen dagilana
gader garigdirilar.

# Soba istiliyine dayanigl bir gab kerayagi ile yaglaniyar. Manna yarmasi sirini tokiler, dizaldiler, Gizerina
suysam sepilar.

# Sirin avvaldaen isidilmis 190 daraca sobaya verilar, tizari tind rang qizarana gadar bisirilar.

# Oftaq istiliyinde soyudugdan sonra soyuducuna qoyular 2-3 saat soyudular.

# Arzu edilan sekilde dilimlenarak xidmate teqdim ediler.

Qeyd: Siriniyyyatin elastiki bir konsistensiyaya sahib olmasi i¢iin mikserls girpilar.
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