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Soganl Yumurta

Soganli Yumurta

4 9dad yumurta

4 9dad bas sogan

1 Yemak gasigi un

1 Cay gasi§i duz

1 Cay gasigi garabiber

1 Cay gasigi gqirmizi pul bibar

# Bags soganlar yarim daire seklinde dogranir.

# 2 gasiq duru yagda orta ategds gaffaf bir hal alana gadar gevrilir.

# Uzerina bir gasiq un sepilir, garigdirilir.

# Unla 5 deqige bisirildikden sonra 1 stekan isti su alave olnur, soganlar yumusayana gader bigirilir.
# Soganlar yumusayinca,duz garabibar, qirmizi bibar alave olunur, garigdirilir.

# Soganlarin arasindan yuvalar agilir, yumurtalar bu yuvalara qurilir.

# Yumurtalarin Gzarine bazak U¢ln bir nege pul girmizi biber sapilir.

# Yumurtalar isteya gbra ocaqdan alinir, isti servis edilir.

Not: Sezona goére bu yemayas daira saklinde dogranmis pamidor da slave oluna biler. Pamidorlari yumuralari
girmadan qisa bir zaman avvael slave elomek lazimdir.
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