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Sud Baxlavasi

St Baklavasi

4 su stakani std

Yarim paket kerayagi (125 qr.)

1 su stekani manna yarmasi
Yarim su stekani toz seker

1 corba gasiglI gargadsli nisastasi
1 paket vanil

Serbati Uglin;

1 su stakani toz seker

Yarim su stakani su

1 Siriniyyat gasigi limon suyu

# Qazana soyuq suid, manna yarmasi, misir nisastasi, kerayagi qoyular. Atese goymadan avval yaxsica
garisdirilar.

# Daha sonra orta atage yerlagdirilar, davamli garigdiraraq tiind konsistensiya sahays gadar bigirilor.

# Atasden al/gétirmadan darhal avval vanil slave olunar, garisdirilar, ocagdan alinar. Qarigiq soba istiliyina
dayanigl bir kobud t6kller, tGzari dizeldiler.

# Qarisiq soyuyarkan serbat hazirlanar. Toz sekar ve su gaynadilar, tindlasmaya baslayinca limon suyu slave
olunar, 5 daqige daha gaynadilar, ategsdan alinar.

# Oftaq istiliyina galen sitli garigiq, paxlava hissasi seklinds kasilar. 200 darace sobada qizil rengi sahays
geder bisiriler. )

# Siriniyyat sobadan ¢ixdigdan sonra kasik yerlari tokrar kasiler. Uzarina sarbat gazdiriler.

# Sud paxlavasi, sarbatini gekince xidmate teqdim ediler.

Qeyd: Bu Siriniyyatin igine goyulan gargadslinisastasi, sobada biserken gizarmasini temin edar.
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