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Üzümlü Pudinq
Üzümlü Muhallebi

1 kq. süd
1 Ədədyumurta
1,5 Çay stəkanı nüvəsiz kişmiş
1 Su stəkanı toz şəkər
3 Çorba qaşığı düyü unu
Yarım şorba qaşığı misir nişastası
1 Paket vanil
Döşəməs(n)i Üçün;
6 Ədədkibrit qutusu böyüklüyündə keks hissəsi
İslatmaq Üçün;
1 Çay stəkanı süd
1 Şiriniyyat qaşığı granül qəhvə

# Əvvəldən artan kekslər kibrit qutusu kimi kəsilər, kasaların dibinə yerləşdirilər. Üzərlərinə süd və granül qəhvə
qarışığı gəzdirilər.
# Qazana soyuq süd, yumurta, toz şəkər, düyü unu və nişasta qoyular, atəşə qoymadan əvvəl vəsaitlər əriyənə
qədər qarışdırılar.
# Daha sonra qarışığa yuyunmuş kişmiş əlavə olunar, orta qızdırmalı ocağa yerləşdirilər.
# Davamlı qarışdıraraq konsistensiya sahəyə qədər bişirilər, atəşdən alınar, vanil əlavə olunar.
# Pudinq içində keks parçaları olan kasalara pay edilər. Şirinlər otaq istiliyinə gəlincə soyuducuna yerləşdirilər.
# 2 saat sonra xidmətə təqdim edilə bilər.

Qeyd: Şirinin üzərinin çatlamaması üçün pudinqi ocaqdan götürdükdən sonra istiykən, vanil ilə birlikdə 1 çorba
qaşığı marqarin əlavə oluna bilər.
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