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Satlh oncir Siriniyyat

SUtll incir Tathsi

5 Su stekani sud

12 @dadquru ancir

2 Corba gasigi hindistan qozu
3 Corba gasIg! misir nisastasi
2 Corba qasigi kakao

Yarim su stekani qoz ici

1 Su stekani toz seker

1 Portagalin randasi

1 Corba gasigi un

1 Corba gasig duyU unu

# Quru ancirler bir axsam avveldan yuyunar, biitiin olaraq 2 su stekani suya isladilar.

# Sabahisi giinii ancirler 7 - 8 parcaya kasiler, takrar islatma sununa atilar.

# Qazana soyuq slid, misir nisastasi, toz seker, kakao, un, diiyl unu qoyular, ¢irpiciyla garigdirilar.

# Qarigiq orta ategde ocaga yerlagdiriler, davamli garigdiraraq konsistensiyaya gelens gadar bigiriler.

# Uzarina hindistan qozu, suyu ile birlikde dogranmis quru ancir ve qoz igi elava olunar.

# Taxta gasigla 5 deqgigs daha bigiriler, ocagdan alinar. Rendanin ince kanariyla rendalanilmis portagal gabigi
alave edilar.

# Siriniyyat soyuyarken kasalar isladilar, suyu stziler sttlli ancir sirinleri pay ediler. Soyuducunun alt refinde an
az 1 gece gozledilar.

# Sabahisi glinii kasanin tizerine dlz bir girin gabi baglanilar ve ters gevriler.

# Uzerina hindistan qozu sapilerek xidmata teqdim edilar.

Qeyd: Sirina parlagliq vermasi ticlin, 1 Corba gasigi margarin alave oluna biler.
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