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Paxlall Yumurta

Fasulyeli Yumurta

3 9dad yumurta

Yarim kg teza paxla

1 9@dad bas sogan

4 Dis sarmisaq

1 Bosgab gati§

1 Cay stekani duru yagd
1 Say gasigi duz

1 Cay gasigi garabiber

# Paxla ¢esidlanir az duzlu suda bigena gadar xaslanir.

# 1 9dad bas sogan duru yagda qovrulur.

# Qovrulmui soganin Gizerine xaglanib siiziiimig paxlalar slave olunur.

# Bir nego dafa gevrilir.

# Bir bos gaba yumurtalar qirilib ¢irpilir.

# Paxlall garnigima carpilmis alave olnunur orta atesds yumurtalar bisana gader garigdirilir.
# Duz ve qarabibaer slave olunub ocaqgdan alinir.

# Qatig ¢irpilir szilmas sarmisaglar slava olunur garigdirilir.

# Servis bosgabina paxlali yumurta alinir Gizerine sarmisagli gatig gazdirilerak sarvis edilir.

Not: Paxlalari servis vaxtinda az isti ya da isti olmasi tévsiya olunur.
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