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Pide Kokasi

Pide Goregi

1 @dad yumurta

1 @dad yumurta agi

1 Cay stekani glinebaxan yagi
Yarim ¢ay stekani zeytunyagi
1 Su stekani gatiq

1 Siriniyyat qasigi duz

5,5 Su stekani un

1 Paket gabartma tozu

Xarci Ugln;

9 dilim kolbasa

2 9dad gaynadilmig kartof

1 9dad carliston bibaeri

Yarim Siriniyyat gasigr duz
Uzari Ucln;

1 @dad yumurta sarisi

# Yogurma bosgabina yumurta, yumurta agi, zeytunyagdi, ginabaxan yagi ve qatiq qoyular, ¢angal ya da
girpiclyla yaxsica gansdirilar.

# Uzerina salenilmig unun yarisi, duz ve gabartma tozu slave olunar, yogurmaga baslanar. Qalan un yogurduqca
gatilar, sle yapismayacaq bir xamir edilar.

# Xamirin Gzari baglanilar, 20 deqige dinlenmaye buraxilar. Bu vaxt xerci hazirlanar, kolbasa ¢ox ince dogranar,
gaynadilmig kartof randalaniyar, ¢arliston bibar inca qyilar, yarim Siriniyyatqasigi duz slave olunar, garisdirilar.
# Dinlenan xemirden yumurta bdyikliylndes pargalar alinar, unlu dezgah tGzerinde, barmagq uclariyla oval
sokilda, Siriniyyat gabindan bir az kigik agilar.

# Ortasina hazirlanan igden bol migdarda qoyular, xemirin uclar birlegdiriler, kenar gisimlari iga blkdler.

# ButOn kokaler yagdlanilmis soba nimg¢asina dizller, Gzarlarine yumurta sarisi surtilar.

# Nimga avvalden isidilmis 180 dsracs sobaya verilar, kbkaler qizarana gadar bigiriler.

# Isti ya da iliq olaraq ikram edilar.

Qeyd: Pide kokasinin izerina rends kasar sepils biler.
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