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lkram Sandevic

ikram Sandvigi

1 Kibrit qutusu gader yas maya
1 Corba gasI§i toz seker
1 Su stekaniiliq su

1 9dadyumurta ag

1,5 Cay stekani duru yag
1 Siriniyyat qasigi duz

4 Su stekani un

Ici Uglin;

1 Kigik gelib ag pendir

1 Dasta coferi

Uzeri Ucgln;

Yumurta sarisi

# Yogurma bosgabina yas maya qoyular, Gzarina toz sakar va iliq su slave olunar, maya ariyana gadar
garigdirilar.

# Uzarine yumurta agdl, maye yag ve danlag danlaq un alave olunaraq yogurular, orta yumsaq bir xamir ediler.
Yarim saat tzari bagl olaraq dinlendiriler.

# Muddat sonunda xamir bir nega dafa ¢evrilar, qoz gader pargalar alinar, diyirlenar.

# Hazirlanan buterbrodlar bir barmagq ara ile yaglaniimig soba nim¢asine duzilsr, Gzarlerine yumurta sarisi
surtdler.

# Soba nimgasi avvaldan isidilmis 180 daraca sobaya veriler, qizil rengi sahays gadaer bisiriler.

# Buterbrodlar sobadan ¢ixib soyuyarkan, i¢ vesait hazirlanar; pendir gengalle aziler, caferinin yalniz yarpaq
gisimi ¢ox ince quyilar. (Vesaitler qarigdiriimaz)

# Soyuyan buterbrodlara ortadan bigagla kasik atilar, kasiya azilmis pendir doldurular, kenarlardan dasan qisimi
ince qiyllmig caferi lzerinde diyirlenar.

# Hazirlanan ikram buterbrodlari diiz xidmat qabina diziler, xidmats teqdim ediler.

Qeyd: Caferilarin yapisa bilmasi liclin, yumsaq pendir istifade edilmalidir.
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