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Aci Corek

Aci Gorek

1 Kigik gelib az yagh ag pendir
1 9dadorta boy kartof

1 Cay stekani duru yagd

1 Su stekani gatiq

2 Sirin qasigr qirmizi marka biber
1 Paket qabartma tozu

1 @dadyumurta agi

Yarim sirin gasi§i duz

Ala bildiyi gadar un

Uzari Ucln;

1 Sorba gasigi suysam

1 @dadyumurta sarisi

1 Sorba gasigi std

# Cuxur yogurma bosgabina pendir va ¢iy kartof rendaleniyar. Duru yag, gatiq ve yumurtanin agi alave ediler,
vasaitlar integrasiya olunana gader bir gasigla yaxsica garisdirilar., daha sonra girmizi pul bibar, bir migdar un,
duz ve gqabartma tozu elavs olunar, yogurmagda baglanar.

# 9le yapismayacagq, yumsagq bir xemir olana gadar un qgatilar.

# Olda edilan xamirin Uzari baglanilar, 15 -20 dagiga gadar dinlandiriler.

# Muddat sonunda xemirdan yumurta bdyukllylnds pargalar qoparilar, diyirlenar, bol yaglanilimig nimg¢aye
araligh dazdiler.

# Kokalerin tizerine svval yumurta sarisi ve stid garigigi surtiilsr, sonra suysam sapiler.

# Koka nimgasi avvaldan isidilmig 190 darace sobaya veriler. Uzarlari qizarana gadar bigiriler. (25 -30 daqigs)
# lig olaraq xidmat edilar.

Qeyd: Xemirin iginda olan kartof, ¢géreyin gec bayatlamasini temin edar.
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