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Badamli Rulo Pecenye
Bademli Rulo Kurabiye

1 paket margarin

2 corba gasigl giinebaxan yag!
1,5 su stekani pudra sakari
Yarim su stekani gatiq

1 su stekani misir nisastasi

1 paket gabartma tozu

1 paket vanil

Ala bildiyi geder un

I¢i Gglin:

2 siriniyyat gasigi targin

1,5 cay stokani déytlmis badam
2 corba gasigr seker

# Yumsagq margarin yojurma gabina kéciiriiler. Uzerine pudra sekeri, giinebaxan yagi ve gatiq slave olunar.
Barmagq uclariyla yaxsica garisdirilar.

# Daha sonra nigasta, vanil, gabartma tozu ve sle yapismayan konsistensiya sahaya qader un elave olunar,
yogurular.

# Xomir 10 daqiqge dinlen/istirahat etdiriler. 8 barabar pargcaya ayrilar.

# Her parga sirin gabi béyulkliylinds agilar. Sethine badam, sekar ve targin qarisigi yayilar.

# Xamir cox méhkem olmayan bir rulo ediler. Bigagla 1 barmaq eninde kesiler.

# Pecenyelar yaglaniimis soba nimg¢asina saquli olaraq dizdler.

# Nimga avvaldan isidilmis 190 daraca sobaya verilar. Pegenyelar ¢ahrayllagsana gadar bigiriler.

Qeyd: istehsalinda marqgarin ve maye yag birlikds istifade edilon pecenyelor daha elastik olar.
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