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Marmeladli Biskvit

Marmelatli Biskivi

1 paket marqarin

1 adad yumurta sarisi

1 su stekani pudra sakeri
1 cay stekani misir nigastasi
1 paket vanil

1 paket qabartma tozu

1 tutam duz

Ala bildiyi gadar un

Uzari Ggln:

1 adad yumurta agi

1,5 cay stakani suysam
Arasi tg¢iln:

4 corba gasigi marmelad

# Marqarin, pudra gekari ve yumurta sarisi barmaq uclariyla, bir-birins yaxgica yedirilar.

# Uzarina misir nisastasi, vanil, gabartma tozu, duz va els yapismayan konsistensiya sahays gadar danlaq
danlaqg un elava olunaraq yogurular.

# Xamir toxminan 10 daqige dinlendiriler.

# Middat sonunda unlu zaminda merdaneyle yarim santimetr galiniginda agilar.

# Xamir, arzu edilen pegenye galibiyle kesiler.

# Parcalar avval ¢irpilmis yumurta agina, sonra susama batirilar. Yaglaniimig nimgaya dizular.

# Nimgo avvalden isidilmis 190 derace sobaya veriler. Biskvitler gehrayi roeng sahays gadar bigiriler.

# Biskvitler sobadan ¢ixinca yarim saat gozlediler.

# Daha sonra suysamsiz gisimlarine marmelad sdrtUler, birlagdirilar.

Qeyd: Biskvitler susam yerina hindistanqozuna da bulana biler.
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