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Qargadsaliunlu Biskvit

Misirunlu BiskUivi

Yarim paket margarin

2 su stakani gargadali unu
1 aded yumurta

1 aded yumurta sarisi

1 giriniyyat gasigi sirke
Yarim ¢ay gasig! duz

1 su stekani pudra sekari
Ala bildiyi gadar un

1 paket gabartma tozu

1 paket vanil

Uzeri Ucgln;

1 adad yumurta agi

# Yogurma gabina yumsaq margarin, yumurta, yumurta sarisi, sirke, pudra sakeri qoyular, barmaq uclaryla

yaxsica garigdirlar.

# Uzarina vanil, bir ovuc unla garnisdiriimis gabartma tozu ve ale yapismayacaq konsistensiya sahaya gadar

danlaq danlag elanilmig un slave olunaraq yogdurular.

# Olda edilan xamir, streg filma ya da folyoya sarilaraq soyuducuna goyular, yarim saat dinlandirilar.

# MUddat sonunda unlu zeminde merdana kdmayiyle yarim santimetr galiniginda agilar, cay stekani agiziyla
yumru kasiler. Biskvitlar yagli kagiz serilmig soba nimgasina dizllsr.

# Uzerloerine yumurta ag\, surttler, ortalarina findigq bdyukllyundas diyirlenmig xemir pargalari goyular.

# Nimgo avvalden ¢ox hirslendiriimis 200 derace sobaya surtiler, a¢ig gehrayi rengde bisiriler.

Qeyd: Misirinli biskvit istehsalinda sirka yerina limon suyu istifade edils biler. Sirka ya da limon suyu, pecenyeya
elastoklak gazandirar.
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