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Portağallı Qozlu Peçenye
Portakallı Cevizli Kurabiye

1 Su stəkanı pudra şəkəri
Yarım paket marqarin
Yarım su stəkanı portağal suyu
Yarım portağal qabığı rəndəsi
1 Ədəd yumurta sarısı
1 Su stəkanı misir nişastası
Yarım paket qabartma tozu
Ala bildiyi qədər un
Üzəri Üçün;
1 Ədəd yumurta ağı
1 Çay stəkanı incə döyülmüş qoz

# Yoğurma kabına otaq istiliyində yumşalmış marqarin, pudra şəkəri və yumurta sarısı qoyular, yaxşıca
qarışdırılar.
# İçinə portağal suyu, portağal qabığı rəndəsi, nişasta qabartma tozu və yoğurduqca ələnilmiş un qatılar. Ələ
yapışmayan bir xəmir əldə edilər. Bu vaxt soba 180 dərəcədə yandırılar.
# Xəmirdən qozdan kiçik parçalar alınar, diyirlənər. Əvvəl yumurta ağına, sonra döyülmüş qoza batırılar.
# Peçenyelər yağlanılmış soba nimçəsinə düzülər, sobaya verilər, açıq çəhrayı rəngdə bişirilər.
# Soyuyunca ikram edilər.

Qeyd: Bu peçenyeni hazırlayarkən qoz yerinə döyülmüş fındıq ya da badam istifadə edilə bilər.

© ml.md (Azərbaycan dili) Resept #: 1069 | Ad: Portağallı Qozlu Peçenye | Tarix: 03.04.2025 - 08:14

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

http://ml.md
http://banu.atabay.org/az
http://ml.md
http://az.ml.md/portagalli-qozlu-pecenye-vt1069
http://www.tcpdf.org

