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Portagalli Qozlu Pecenye

Portakalli Cevizli Kurabiye

1 Su stekani pudra sakari
Yarim paket marqarin

Yarim su stekani portagal suyu
Yarim portadal gabidi rendasi
1 @dad yumurta sarisi

1 Su stekani misir nisastasi
Yarim paket gabartma tozu
Ala bildiyi gedar un

Uzari Ugln;

1 @dad yumurta agi

1 Gay stekani ince ddyulmis qoz

# Yogurma kabina otaq istiliyinde yumsalmis marqarin, pudra sakari ve yumurta sarisi goyular, yaxsica
garigdirilar.

# Igine portadal suyu, portagal gabidi rendasi, nisasta gabartma tozu ve yogurduqca slenilmis un gatilar. 9l
yapismayan bir xamir alds ediler. Bu vaxt soba 180 deracads yandirilar.

# Xomirdan qozdan kigik pargalar alinar, diyirlanar. 9vval yumurta agina, sonra déyllmis qoza batirilar.

# Pecenyelar yaglaniimis soba nimg¢asina dizllsr, sobaya verilar, agiq ¢ahrayi rangdae bigirilar.

# Soyuyunca ikram ediler.

Qeyd: Bu pegenyeni hazirlayarkan goz yerine doylimus findiq ya da badam istifade edile biler.



http://ml.md
http://banu.atabay.org/az
http://ml.md
http://az.ml.md/portagalli-qozlu-pecenye-vt1069
http://www.tcpdf.org

