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Susamli Limonlu Biskvit

Susamli Limonlu Biskivi

Yarim paket margarin

1 @dad yumurta sarisi
Yarim cay stokani duru yag
1 Corba gasIJi gatiq

1 Gorba gasigi limon suyu
1 9dad limon randasi

1 tutam duz

1 Su stekani pudra soekari
3 - 3,5 Su stekani un
Uzeri Ucgln;

1 Cay stekani suysam

1 9dad yumurta agi

# Yogurma kabina; yumurta sarisi, otaq istiliyinde yumsalmig margarin, qatiq, duru yag ve limon suyu goyular,
¢irpict ya da mikserls hamar bir konsistensiya sahays qadar ¢irpilar.

# Uzarina pudra sakari, duz, limon gabidi randasi ve danlaq danlaq sleyarak un gatilar, yogurular. 8le
yapismayan sarte yaxin bir xamir alde ediler.

# Xomir dinleanmadan unlu zeminda, mardans ile yarim santimetr galiniginda agilar. Biskvit gslibi ya da stakan
agizi ile biskvitler kasilar.

# Biskvitler avval yumurta agina sonra susama batirilar, yaglanilmis soba nimgasina diiziiler. 9vveldan isidilmis
200 dearace sobada Uzarlari gizarana gadar bigirilar.

# Soyuyunca xidmat ediler.

Qeyd: Bu biskvit xamirina sekar gatmadan va limon gabigi rendslamadan, duz migdarini artiraraq duzlu biskvit
edile biler.
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