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Qaya Pecenye

Kaya Kurabiye

150 gr. marqgarin

1,5 Cay stekani toz seker
Yarim ¢ay stekani hh

1 Cay stekani qus Gzimd

1 Cay stekani déyilmus qoz
1 ©dad yumurta

1 Siriniyyat gasigi tarcin

1 Kigik tutam duz

1 Paket gabartma tozu

Ala bildiyi gadar un

# Cuxur bir kobud margarin, yumurta ve toz geker qoyular. Mikser ya da girpici ile gakar ariyana gadar girpilar.
# Daha sonra duru yag, tar¢in va duz alava olunar, bir az daha garisdirilar. 8le yapismayacagq sakilds orta
yumsagligda bir xemir slde edsna gadar, danlaq danlag un slavs edilsr, gabartma tozu gatilar.

# Uzarina yuyunmus, stizilmas qus Gz0mUQ, déyllmis qoz slave olunar, xemire homogen sakilde dadilana
gader yogurular. (Xemirin parga parca halda olmasi normaldir.)

# Xomirdan qoz gadar parcalar alinar, top kimi diyirlanar, 2 ovuc arasinda ylingul yastilagdirilar, az yagl
nimgaya dizuler.

# Hazirlanan pegenyelar avvaldan isidiimig 185 derace sobaya verilar, gehrayilagana gadar bigirilsr.

# lig ya da soyuq olaraq ikram edilar.

Qeyd: Qaya pecenye adinin eksine yumusaq bir konsistensiyaya malikdir.
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