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Badampara

Badempare

1,5 Cay stekani zeytunyagi
200 gr. margarin

2 Cay stekani pudra sekeri
7 Cay stakani un

1 Su stekani i¢ badam
Uzari Ucln;

1 Gorba gasI§i pudra sakari

# Badamlar gaynar suyun i¢inda bir nege dagigs tutular, inca gabiglar ¢ekarak soyular. Badamlarda bir az nem
ola biler, bu sabable yadsiz tavada batiq ategda govrularaq qurudular.

# Daha sonra robotdan kegirilerak un halina gatiriler.

# Yogurma kabina 6 gay stekani slenilmis un, pudra sekari, otaq istiliyinde yumsalmig marqarin, zeytunyagi
goyular, yogurmaga bagslanar.

# Xomirin bir az keg toplanmasi normaldir, bu sababls galan 1 ¢ay stakani un xemirin vaziyystine gbre elave
olunar, ya da istifads edilmaz.

# Xamir tamamile integrasiya olununca avvelden hazirlanan toz badam qatilar, yogurular.

# Pecenyelari sakillandirmayas baglamadan darhal avval soba 190 daracads yandirilar.

# Xomirdan qoz gadar parcalar qoparilar, avval diyirlenar, sonra ovuc arasinda yastilasdirilar.

# Hazirlanan pecgenyelor yingUl yagdlanilmig nimg¢aye ¢ox araliq vermadan dizilsr. Nim¢a sobaya verilar.
Pegenyelar aciq sari raengds bisiriler.

# Bir az soyuyunca pudra sakari sapilar, xidmat edilar.

Qeyd: Bu pegenye eyni dlglide findiq istifads edilerak da hazirlana biler.
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