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Qargadalili Loxma

Misirli Lokma

1,5 su stekani dena misir
1 @dad yumurta

1,5 su stekani un

1 su stekani sud

1 cay gasI§! karbonat

1 ¢ay qasig! duz
Qizartmaq Ugtin;

2 su stekani duru yag

# Misir qaynadilar. Bicaq kogana paralel tutularaq yuxaridan agagiya endiriler, misir denaleri kasiler. 1,5 su
stokani olacaq gader alinar. )

# Cuxur bir kobud yumurta, stid qoyular, ¢irpilar. Uzarina slanilmis un, karbonat ve duz slave olunar. Girpici ya
da mikserle hamar bir konsistensiya sahaye gader cirpilar.

# Qarigiga an son misir denalari gatilar. Bu vaxt duru yag tavaya kéguriler, yaxsica hirslendirilar.

# Corba gasigi isladilar, gargadsli garisigdan gasiq dolusu alinar, gqizgin yaga buraxilar.

# Loxmalarin biitlin sethi gahrayi rengds qizardilar, kagiz dessmala gixarilarag ¢ox yagi alinar.

# lig olaraq xidmate teqdim edilar.

Qeyd: gargadali loxma hazirlanarkan konserv misir istifade edilaceksa, sununun yaxsica siiziilmasi lazimdir.
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