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Sosiskall Pizza

Sosisli Pizza

1 9dad ¢orak xemiri

6 9dad sosiska

1 9dad qirmizi et/at biberi

4 su stekani kasar rendasi

6 sorba qasig ketcap

5 sorba qasigr Glnsbaxan yagi
2 sorba qasigi su

# Sobadan alinan bismamis ¢orak xamirina 3 sorba Glinabaxan yagi slava ediler yodurular. 20 daqigs gadar
dinlenmaya buraxilar.

# Sosiskalar ince dogranar, bibarin nlivelari ¢ixarilar sosiska bdyiikliylinds dodranar. Ketgaba 2 gorba gasigi su
va 2 sorba gasigi Glinabaxan yagdi alave olunar qarigdirilar.

# Dinlan/istirahat edan ¢drak xemiri 2 parg¢aya boéllinar, unlu zeminds mardana kémayiyle orta bdyuklikds soba
nimgasi gadar agllar, yaglanilmis soba nimgasins yerlagdirilor.

# Uzarina avval ketgapll gansigin yarisi sdrtiler, Gzerine 1 su stekani kasar randasi serilar, hazirlanan bibar va
sosiskanin yarisi yerlasdirilor. 9n son (izerina 1 su stekani renda kasar sapiler.

# Pizza avveldan isidilmis 200 derace sobada xemir ¢ehrayilagib kasarlar eriyib reng sahaye qader bigiriler.
Qalan vasaitle eyni smaliyyatlar edilar.

# Dilimlenarak xidmata taqdim ediler.

Qeyd: Ketgap yerina qisa miiddat gaynadilmis rends pomidorla da hazirlana biler.
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