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Armudlu Tartolet

Armutlu Tartolet

2 Su stekani armud randasi
Yarim su stekani toz seker
Xamiri Ugln;

2,5 Su stakani un

1,5 Cay stakani pudra sokari
1 ©dad/adat yumurta agi
100 gr. Margarin

1 Paket vanil

Uzeri Ucgln;

1 @dad yumurta sarisi

# Yarim kilo gader armudun gabidi soyular, 2 su stekani olacaq gader rendsleniyar. Uzerine toz seker alave
olunar, garisdiraraq bir dasam gaynadilar, ocagdan alinar.

# Armudlu i¢ soyuyarkan xamir hazirlanar, otaq istiliyinde yumsalmis margarin, yumurta agi, vanil, pudra sekeri
vo alanilmig un cuxur bir kobud goyular, integrasiya olunana gader yogurular.

# Xomiri dinlendirmadan amaliyyat ediler. Xamirdan iri bir limon gader parca ayrildigdan sonra, galan xemir 8
baraber parcaya bdliner.

# Her parca avvel dezgahda barmagq uclariyla cay gabi gadar agilar, sonra yaxsica marqarinla yaglaniimis kigik
dart gelibine basdiraraq yerlagdirilar.

# Xomirlor galiblara yerlosdirildikden sonra soyumus armudlu garisiq i¢lerine pay edilar.

# Ayrilan xemirdan, ovuc arasinda ¢ubuglar ediler, tartoletlerin Gzaerine gafas kimi yerlasdirilor.

# Gubuglarin Gizerina ve godriinen xemir gisimlara, yumurta sarisi sirtiler, avveldan isidilmis 180 derace sobada
tartoletler gqizarana gadar bigiriler.

# Sobadan ¢ixdigdan sonra 10 dagige gozlediler, gslib diggstlice yumusadilar, gslibden cgixarilar, xidmate
teqdim ediler.

Qeyd: ince gabigl armud istifads edilirsa, gabiqgli olaraq rendslenils biler.
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