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Tez Tiramisu

Cabuk Tiramisu

1 9ded hazir kakaolu tort alti
Islatmaq Ugtin;

1 Su stekani isti su

1 Gorba gasi§i toz seker

1 Gorba gasigi granil gehva
Yarim gorba gagigl kakao
Kremi Ucln;

2 Su stekani sud

1 Cay stokani toz seker

2,5 Corba gasigi un

4 Kibrit qutusu gader az yagl inak pendiri
1 @dad yumurta

1 Paket vanil

Uzari Ucln;

1 Gorba gasi§i kakao
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# Pendir, bir geca avvaldan bir nega pargaya kasiler, bol suya isladilar. Sabahisi giinii sudan alinar, yaxsica
oziler.

# Qazana soyuq slid, toz sekar, un, yumurta goyular, girpiciyla qarisdirilar, azilmis pendir slave olunar.

# Orta atesde konsistensiya sahays gadar davamli qarigdiraraq bisiriler. @n son vanil gatilar, atesdan alinar.
(Mimkinss hamar olmasi Ggln, 1 - 2 deqige mikserden kegiriler.) Soyumaga buraxilar.

# Isti su, toz sakar, granll gahve, kakao qarigdirilar. 2 parga olan keks bu garisigla isladilar.

# Soyuq kremin yarisi keksin ilk gatina yayilar, Gizerina ikinci qat keks qoyular, galan krem {izarina va
kenarlarina surtdler.

# Uzarina kakao elave olunar, soyuducunda 2 saat g6zladildikdan sonra xidmat ediler.

Qeyd: Orijinal tiramisu tarifinds labne pendiri istifade ediler.
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