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Borani Tortu
Balkabagi Pastasi

1 kg Borani

2 su stokani toz sakar
Krem G¢in:

3 su stakani std

1,5 cay stokani toz seker
2 9dad yumurta sarisi

1 Paket vanil

Uzari O¢ln:

2 9dad yumurta agi

1 Cay stekani toz sekar

# Dilimlenmis ve soyulmus borani bir gazana siralanar. Uzarine heg su goyulmadan saker slave olunar. Qapag!
baglanilar, batiq atesda 45 deqige bisirilar.

# Daha sonra stizgace cixarilar, cox suyu siiziler. Cangalle azarak plire ediler.

# Krem (c¢lin gazana soyuq sid, yumurta sarilari, nisasta ve seker qoyular. Atass yerlasdirmadan avval yaxsica
garisdirilar.

# Daha sonra orta atasda, davamli garigdiraraq g6z géz olana gader bigiriler. Atagdan gétiirmadan darhal svval
vanil gatilar.

# Orta béyUklUkdeki gandalli gslib marqarinle yaglaniyar

# Qoliba avval borani plresi basdiraraq yerlasdiriler. Uzarine az soyumus krem tokiler.

# Bu vaxt yumurta agi ve toz saker mikserle 5 dagigs kdptrtllir ve tamamile soyumus kremin (izarina yayilar.
# Tort avveldan isidilmis 130 deraca sobaya qoyular. Yumurta agi qizarib, gabarana qadar bigirilar.

# Sobadan ¢ixdigdan sonra yarim saat otaq istiliyinde gézladiler. Sonra soyuducuna qoyular, 1 gece
dinlendiriler.

# Qalibdan ¢ixarilar. Dilimleyerek xidmata taqdim edilar.

Qeyd: Tortun izerindaki yumurta aginin sobadan c¢ixdigdan bir miiddat sonra sénmasi normaldir.
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