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orikli Uludag Tortu

Kayisili Uludag Pastasi

4 su stekani std

1 su stekani toz seker

2 Corba gasigi kakao

3 Corba gasigi bugda nisastasi
1 Paket vanil

10 9dad quru arik

20 9dad kakaolu biskvit
Uzari Ucln;

1 Cay stokani toz seker

1 Su stekani su

1 Gorba gasi§i nisasta

1 Gorba gasi§i kakao

1 Ovuc badam ya da qoz

# Qazana soyuq slid, sekar, nisasta ve kakao qoyular, orta atesds pudingdan bir az daha tiind konsistensiya
sahaya gadar bigiriler, atesdan alinar.

# Qarigiq istiykan, vanil va iri pargalara qirilmis biskvit qoyular, inca qiyilmis quru arik goyular, qarisdirilar.

# Sethina yagdh kagiz yerlasdirilarmis, bdyUk kasaya, tokuler, kenarlarindan dasan kagiz (izerins baglanilar,
soyuducunun alt rafina yerlosdirilor.

# Bir geco g6zladikdan sonra, kanarlarindaki kagizlar siyrilarag xidmet gabina ters gevriler.

# Kicik bir gazana Ust vasaiti olan su, kakao, nisasta ve sakar qoyular, orta atesde qarisdiraraq konsistensiya
sahaya gadar bigirilor.

# Xidmat gabinda olan tortun (zerina kakaolu garisiq bezdirilar, badamla bazanar.

Qeyd: Uludag tortunun mazmunu; kismis, doyllmis qoz rends limon gabidi ile zenginlasdirils biler.
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