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Ciyalokli Tort

Cilekli Pasta

1 9dad kakaolu hazir pandispanya
2 9dad yumurta agi

1 tutam duz

1 Su stekani toz sekar

5 Corba gasigi su

1 Gorba gasig! limon suyu

1 Paket vanil

2 Cay stekani hindistan qozu
2 Su stokani giyslok
Islatmaq Ugtin;

1 Cay stekani std

#5 Sorba gasigi su ve 1 su stekani toz sekar, orta atesds sarbat kimi gaynadilar, tiindlesmadan ocaqdan alinar.
# Cuxur garisdirma gabina yumurta aglari ve bir tutam duz goyular, mikserla gar kimi olana gadar ¢irpilar.

# Daha sonra hazirlanan isti serbst danlaqg danlaqg elave olunaraq ¢irpmaga davam ediler.

# Qarisiq yaxsica sertlasince limon suyu, vanil va hindistan qozu slava olunar, qarisdirilar, bu sekilde krem
hazirlanmisg olar.

# Enina ikiye kasilmis pandispanyanin i¢ gisimleri std ils isladilar. Sonra krem, iki pargaya da bsrabsr miqdarda
surtler. (Uzarina stirmak tGglin krem bir az artirilar.)

# Kremin tzarine dogranmig ciyalakler yerlagdiriler, pandispanya qati diger qatin tzerina baglanilar.

# Qalan krem tortun (izarina va kanarlarina sirtiler, giyalekle bazanar. Tort soyuducunda an az 2 saat
dinlantdiriler.

Qeyd: Yumurta agi ile hazirlanan bu clr kremlara tmumiyyatle "amerikan glesaj" adi verilar.



http://ml.md
http://banu.atabay.org/az
http://ml.md
http://az.ml.md/ciyelekli-tort-vt1047
http://www.tcpdf.org

